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DOCUMENTAÇÃO BÁSICA
· Cadastro Nacional de Pessoa Jurídica (C.N.P.J)*
· Contrato Social ou Ato Constitutivo registrado na junta comercial (nesse documento deverão estar claramente explícitos os objetivos das atividades que forem requeridas)*
· Termo de Responsabilidade Técnica preenchido, datado e assinado pelo responsável técnico
· Certidão de Regularidade Técnica emitido pelo conselho de classe do responsável técnico (quando padarias com produção de refeições)
· Laudo de análise microbiológica da água e cópia da licença sanitária do laboratório que executou a análise
· Comprovante de execução de controle integrado de vetores e pragas urbanas e cópia da licença sanitária da empresa que executou o serviço
· Manual de Boas Práticas
· POP de Controle integrado de vetores e pragas urbanas
· POP de Higienização do reservatório
· POP de Higiene e saúde dos manipuladores
· Declaração do quantitativo de funcionários com as respectivas funções
· POP de Higienização de instalações, equipamentos e móveis
· Laudo físico-químico da água, caso utilizem solução alternativa: Poço ou Carro Pipa e cópia da licença sanitária do laboratório que executou a análise
· Comprovação de capacitação dos manipuladores de alimentos em curso de boas práticas, de acordo com a legislação vigente

ENGENHARIA

OUTROS ANEXOS
· Declaração do RDC/153*
· Procuração
· Outros anexos
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